CGOURMANTICO

2026

MARE IN FESTA

Aperitivo e benvenuto dello Chef

ANTIPASTI - SUSSURRI DI MARE

Roast beef di tonno rosso, maionese agli agrumi e coulis di frutti di bosco
Insalatina di mazzancolle e gambero rosso con mango, papaya e semi di papavero

PRIMO PIATTO - ONDA D’ESTATE

Tagliolino di pasta nera con tagliatella di seppia, asparagi e vongole sgusciate

PIATTO PRINCIPALE - BREZZA MARINA

Rombo arrosto con i primi porcini, cavolfiore e spinaci alla francese

DESSERT

Fonduta di cacao, sorbetto al mojito, meringhette e lampone
Piccola pasticceria fresca e secca

Vini inclusi in abbinamento
Languedoc bianco (Grenache Blanc e Vermentino)
Abbotts & Delaunay 2024
Acqua e caffe {

€ 80 PP

La promozione e valida dal 15 giugno al 2 agosto 2026, durante

tutti gli orari di apertura del ristorante, solo su prenotazione. V \ -
Al momento della prenotazione, specificare "Menu Gourmantico”. {4‘




